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l 돼지에서 산육형질과 번식형질간의 관계······································································································102 
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l 돼지의 교배조합․도체등급 및 출하일령이 도체특성에 미치는 영향··································································104 
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돼지고기 목심을  섭취할 때에 동물성 지방과 콜레스테롤의 섭취를 줄일 
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변화를 조사하였다. 가열조리에 따른 가열감량, 탈수량, 탈유량 및 

탈콜레스테롤양은 튀기기  처리구에서 가장 많았다. 시료의 pH는 가열 
조리에 의하여 증가하였고, 시료로부터 추출한 지질의 굴절율은 튀기기 

처리구에서 가장 많이  증가하였다. 

영문초록

To  decrease the intake of animal fat and cholesterol, changes 
in the  physico-chemical characteristics of pork Boston butts 
cooked by different  methods (boiling, steaming, baking, and 
frying) were investigated. Cooking  weight loss and the drain 

rates of moisture, lipids, and cholesterol were  highest during 
frying. The pH value increased during all cooking processes  

tested. The refractive index of meat fat increased markedly upon 
frying. The  hardness, gumminess, and chewiness of meat were 
notably increased by frying.  Springiness was not significantly 

affected by any cooking process, and  cohesiveness was slightly 
increased by all cooking methods evaluated. The CIE   (lightness) 

value was markedly increased upon steaming, and the CIE   
(redness) value decreased notably with boiling or steaming. The 
CIE   (yellowness) value decreased slightly with either boiling or 
steaming,  and was slightly increased when baking or frying was 

used. The fatty acid  composition did not significantly change 
after cooking, except when meat was  fried.
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 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015221678&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 고급육 생산을 위한 핵심관리 : 돼지고기 지방산의 유전적 특성

UCI코드 G901:A-0004216965

저자 정종현

발행일 2016.10.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.52-57

권호 제18권 제10호 통권207호 (2016년 10월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016306328&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목 고급육 생산을 위한 핵심관리 : 돼지고기의 기능성 성분

UCI코드 G901:A-0003764701

저자 정종현

발행일 2015.05.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회

학술지명 종돈개량 = The swine improvement

페이지 pp.63-67

권호 제17권 제5호 통권190호 (2015년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015140976&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목 고급육 생산을 위한 핵심관리 : 소비자 트렌드에 맞는 돼지고기 생산

UCI코드 G901:A-0003050499

저자 정종현

발행일 2011.10.05

언어 kor 

발행처 한국종축개량협회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.90-92

권호 제13권 제10호 통권147호 (2011년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2012058266&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 고추장 및 식초를 이용한 저온숙성 돼지고기의 품질특성

UCI코드 G901:A-0005479966

저자 정은숙

발행일 2009.02

언어 kor

발행처 순천대학교 교육대학원

학술지명

페이지 viii, 65 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200938398&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 고품질 한돈고기 생산을 위한 종돈개량 목표 및 방향

UCI코드 G901:A-0003711313

저자 서강석

발행일 2015.05.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.226-229

권호 제28권 제5호 통권329호 (2015년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015087574&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 고품질 한돈을 생산하기 위한 종돈개량 목표 

UCI코드 G901:A-0002879465

저자 이일주 

발행일 2010.09.01 

언어 kor 

발행처 대한양돈협회 

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal 

페이지 pp.190-193

권호 제32권 제9호 통권 제373호 (2010년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2011024460&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 곡채식의 위험을 예방하는 돼지고기

UCI코드 G901:A-0003845677

저자 주선태

발행일 2015.09.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.299-303

권호 제28권 제9호 통권333호 (2015년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015222054&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 광고 태도와 인증 브랜드의 신뢰도가 브랜드 이미지, 지각된 품질 및 
구매 의도에 미치는 영향 : 국산 돼지고기 인증 브랜드 '한돈'을 중심으로

UCI코드 G901:A-0005721220

저자 손재현

발행일 2013.2 

언어 kor

발행처 경희대학교 경영대학원

학술지명

페이지 x, 72 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201303456&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 20 -

제목 구제역 발생 이후 돼지 수급 동향 및 전망

UCI코드 G901:A-0002933961

저자 한국농촌경제연구원

발행일 20110205

언어 kor

발행처 한국종축개량협회 :한국종돈업경영인회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.40-45

권호 제13권 제38호 통권139호 (2011년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2011078993&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 (국문) 구제역 발생, 어떤 영향이 있을까?

제목 (영문)

저자 (국/영문) 김민경

발행년도 2010.2

발행기관

발행국가

발행정보 1-10 (10 pages)

주제키워드(영문)

국문초록

 올해 들어 포천과 연천에서 한우와 젖소에서 6건의 구제역이 발생하여 
축산업에 어떤 영향을 미칠 것인지 비상한 관심이 모아지고 있다.

o 우리나라에서는 2000년 그리고 2002년에 구제역이 발생하였으나 
파급영향은 전혀 달랐다

o 한우는 2000년에 도축두수가 20%나 증가하였고 그에 따라 가격은 
10%하락하였으나,2002년에는 도축두수가 도리어 감소하고 가격도 소폭 

상승하였다.
o 육우도 2000년에는 도축두수가 24% 늘어나고 가격도 15% 하락했으나 

2002년에는 도축두수가 도리어 큰 폭으로 감소하고 가격은 역시 소폭 
상승하였다.

o 돼지 역시 2000년에는 도축두수가 23%나 증가하고 가격은 18%나 
감소하였지만 2002년에는 도축두수가 10% 내외 감소하고 가격은 강세를 

나타냈다.
o 이 같이 파급영향이 전혀 달랐던 것은 2002년에는 2000년의 경험을 
살려 정부가 적절한 대응을 신속히 하고 농가와 소비자도 과잉반응을 

자제하였기 때문인 것으로 생각된다.
o 올해는 구제역 발생 후 한우 도축두수는 소폭 증가하였지만 가격은 

보합세를 보이고 있으며,육우는 도축두수가 감소하고 가격은 역시 
보합세를 나타내고 있고,돼지는 도축두수가 큰 폭으로 감소하였으나 

가격은 7%정도 떨어졌다.
o 아직까지의 상황을 보면 농가와 소비자가 과잉반응을 하지 않아 

대체로 2002년과 유사한 모습을 보일 것으로 기대되고 있으나 방역을 
충실히 하되 축산농가와 소비자를 안심시켜 과잉반응이 나타나지 않도록 

하는 것이 중요하다.

영문초록

 비고 http://www.dbpia.co.kr/Journal/ArticleDetail/NODE01349939
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제목 구제역 발생이 돼지고기 소비에 미친 영향분석

UCI코드 G901:A-0003679111

저자 김은순, 최세현, 조재환

발행일 2015.02.28

언어 kor

발행처 한국지역사회생활과학회

학술지명 한국지역사회생활과학회지

페이지 pp.75-85

권호 제26권 제1호 (2015. 2)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015055356&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목 구제역 발생이후의 국내 수입육 시장 전망

UCI코드 G901:A-0002933972

저자 양형조

발행일 20110205

언어 kor

발행처 한국종축개량협회 :한국종돈업경영인회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.67-73

권호 제13권 제38호 통권139호 (2011년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2011079004&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 (국문) 구제역 청정국 지위 유지 여부의 영향 분석

제목 (영문) Economic Effects of Maintaining the FMD Free Country Status

저자 (국/영문) 우병준, 이명기

발행년도 2011.3

발행기관

발행국가

발행정보 1-125 (125 pages)

주제키워드(영문)

국문초록

영문초록

The Foot and mouth disease was spreading to the whole country 
of Korea. The economic harm of the FMD has shown as farms’ 
loss and government expenditure. In addition, livestock industry 
and its linked sectors also have suffered economic losses from 
the disease. It was criticized that government’s policy target for 

FMD free country status without vaccination policy was 
inappropriate and maintaining FMD free country status has no 

economic gain to the Korea. With that point of view, it is 
necessary to review other countries’ FMD policies, OIE’s FMD 
related regulations and definitions of FMD free status. After 

reviewing all materials, this study estimates economic impacts 
from the outbreak of FMD and its policy implications.

 비고 http://www.dbpia.co.kr/Journal/ArticleDetail/NODE02472025
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제목
구제역이 돼지고기 소비에 미치는 영향 = (The)impact of 

foot-and-mouth disease on pork consumption : 소비자의 행동에 
미치는 영향을 중심으로 : analysis of consumer response to media

UCI코드 G901:A-0005970884

저자 김소현

발행일 2016.8

언어 kor

발행처 서울대학교 대학원

학술지명

페이지 58 p.

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201667516&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목 국내 돼지고기 유통 동향과 유통수급 균형방안

UCI코드 G901:A-0002321942

저자 양형조

발행일 2007.02.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= (The)Korea swine journal

페이지 pp.186-192

권호 제29권 제2호 통권 제330호 (2007년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007078964&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 국내 소비자의 돼지고기 선호도와 소비행태 분석

UCI코드 G901:A-0002608889

저자 김계웅 ;김석은

발행일 2009.02.28

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technology 

페이지 pp.81-90

권호 제51권 제1호 (2009년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009052290&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목 국내산 돈육소비 활성화 방안

UCI코드 G901:A-0002806691

저자 고진각

발행일 2010.05.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회 :한국종돈업경영인회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.64-67

권호 제12권 제29호 통권130호 (2010년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2010100412&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 (국문) 국내산 돼지고기의 원산지 검증을 위한 SNP Marker Set 개발

제목 (영문) Development of SNP Markers for Domestic Pork Traceability

저자 (국/영문) 김상욱, 이소평, 이윤미, 김종주, 김태헌, 최봉환, 김관석

발행년도 2010

발행기관 충북대학교 농업생명환경대학 축산학과, 영남대학교 생명공학부, 
농촌진흥청 국립축산과학원

발행국가 Korea

발행정보

주제키워드(영문) Pig breeding, SNPs, Pork origin, Parentage analysis

국문초록

WTO 출범 이후 국제무역 환경 속에서 돼지고기의 수입량은 매 년 
늘어나고 국내시장의 수입산 돼지고기 유통량이 나날이 증가하고 있지만, 

유통과정에서 원산지를 검증하기 어렵기 때문에 외국산 돼지고기를 
국내산으로 판매하여 소비자 및 생산농가들에게 모두 피해를 발생하고 
있다. 또한 원산지 표시 실태 및 단속현황 조사결 과 돼지고기가 가장 

위반건수가 높은 품목으로 조사되었다(농림수 산식품부, 2008).

영문초록

The purpose of the study was to develop an optimum SNP 
marker set to be utilized for domestic pork traceability. The 

study  tested 51 SNP markers analyzed for origin of farm to be 
determined from genotypes of offspring and parents in pigs. 

With the simulation data through random mating population(PI), 
half sib mating population(PIhalf-sib) and full sib mating 

population (PIsibs), probability of identical genotypes were 
analyzed as 5.63×10－33, 4.35×10－15 and 1.32×10－15, 

respectively. The 51 SNP markers also had 100% accuracy for 
parental determination. These results suggest that if the pig 
breeding stock is genotyped with the 51 SNP markers, the 

genotype information of individual offspring can be checked for 
farm origins by tracing parental sow and sire. Therefore, these 

SNP markers will be useful to trace the pork from production to 
consumption in pigs. 

 비고 http://www.koreascience.or.kr/article/ArticleFullRecord.jsp?cn=DM
JGDA_2010_v52n2_91 
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제목 국내산 돼지고기의 원산지 검증을 위한 단일염기다형성 마커 개발

UCI코드 G901:A-0005640473

저자 김상욱

발행일 2011.8

언어 kor

발행처 충북대학교 대학원

학술지명

페이지 vi, 67 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201167725&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 (국문) 국내에 보급되어 이용 가능한 돼지 품종의 부위별 육질 특성 탐색

제목 (영문) Comparison of Pork Quality Characteristics of Different Parts 
from Domesticated Pig Species

저자 (국/영문) 강현성, 서강석, 김경태, 남기창

발행년도 2011

발행기관 순천대학교 동물자원과학과, 농협중앙회 종돈개량사업소

발행국가 Korea

발행정보

주제키워드(영문)  pig species, parts, meat quality, sensory evaluation, consumer 
preference

국문초록

영문초록

To compare pork quality from different pig species domesticated 
for Korean consumers, the meat quality characteristics of 5 

different pure breeds of Landrace (L), Yorkshire (Y), Duroc (D), 
Berkshire (B), and Chester White (C) were determined from the 3 

parts of loins, butts, and bellies. The fat content of loins was 
higher in breed D than in the other breeds, while that of butts 

and bellies was higher in breed B. The CIE color a* and b* 
values of the loins and butts from breed C were lower than 

those of the other breeds, but the color values of the belly part 
did not significantly differ by breed due to the high fat 

accumulation. The drip loss and cooking loss significantly 
differed depending on meat parts: breeds D and B were inferior 

in loins and butts but superior in bellies. 

 비고 http://210.101.116.28/W_files/kiss6/50001733_pv.pdf



- 32 -

제목 국산 돼지고기 소비촉진을 위한 양돈자조금 소비홍보사업 현황 및 방향

UCI코드 G901:A-0002376188

저자 고진각

발행일 2007.08.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal 

페이지 pp.178-181

권호 제29권 제8호 통권 제336호 (2007년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007133518&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 (국문) 냉장저장 중 돼지 저지방 부위 근육들의 이화학적 특성 변화

제목 (영문) Changes in the Physicochemical Properties of the Muscles from 
Low-Fat Pork Cuts during Chilled Storage

저자 (국/영문) 성필남, 조수현, 김진형, 김영태, 박범영, 이종문, 김동훈 

발행년도 2009

발행기관 농촌진흥청 국립축산과학원, (주)선진

발행국가 Korea

발행정보

주제키워드(영문) physicochemical properties, pork muscles, chilled storage

국문초록

영문초록

This study was conducted to investigate the changes in the 
physicochemical properties of five muscles from low-fat pork 

cuts during storage at 4oC for 14 d. As the chilled-storage time 
increased, the moisture and fat contents and the pH of the 

muscles did not significantly (p>0.05) change, but the 
water-holding capacity of the supraspinatus, semitendinosus, and 

longissimus dorsi muscles significantly (p<0.05) improved.

 비고 http://210.101.116.28/W_files/kiss6/50001382_pv.pdf
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제목 녹차 및 강황을 첨가한 돼지고기 수육의 관능적 특성과 저장 안정성에 
대한 연구

UCI코드 G901:A-0005557098

저자 안이화

발행일 2010.8 

언어 kor

발행처 경상대학교 교육대학원

학술지명

페이지 iii, 42 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201051921&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목 (국문) 녹차, 오룡차, 홍차 추출물을 첨가한 돼지고기 수육의 품질특성

제목 (영문) The Quality Characteristics of Boiled Pork Supplemented with 
Tea Extracts

저자 (국/영문) 조경옥, 김선임

발행년도  2013.5

발행기관 대원대학교 호텔조리계열 전통식문화연구소

발행국가 Korea

발행정보 한국식품영양과학회지 제42권 제5호 774-783 (10 pages) 

주제키워드(영문) boiled pork, green tea extract, oolong tea extract, black tea 
extract, quality characteristics

국문초록

본 연구는 녹차, 오룡차, 홍차 추출물 0.5, 1, 1.5, 2%를 비육돈육(B 
등급) 등심 수육에 첨가하여 수육의 일반성분, 보수력, 경도, pH, 색도, 

미생물 수준, 휘발성 염기질소, TBARS, 관능검사의 품질특성을 
측정하였다. 녹차의 수분 함량은 3.4%, 조단백질 31.8%, 조회분 5.5%, 
탄수화물 57.7%였으며 차 종류에 따른 유의적인 차이는 없었다. 그러나 
조지방은 녹차 1.6%, 오룡차 1.0%, 홍차 0.9%로 녹차의 조지방 함량이 
오룡차나 홍차보다 유의적으로 높았다(p<0.05). 돼지고기 수육의 수분 
함량은 55.1%, 조단백질 38.6%, 조지방 5.2%, 조회분 0.9%이었다. 

보수력은 모든 차 추출물 첨가 수육에서 유의적으로 
증가하였으며(p<0.05) 차 종류에 따른 차이는 없었다. 경도는 모든 차 

첨가 수육에서 추출물 농도가 높아질수록 유의적으로 
증가하였으며(p<0.05) 홍차 수육이 녹차와 오룡차 수육보다 경도가 

낮았다. 수육의 pH는 제조일에는 각 처리구와의 유의적인 차이는 없었다. 
그러나 저장기간이 경과함에 따라 무처리 수육과 모든 차 0.5% 수육에서 
pH는 유의적으로 감소하였으나(p<0.05) 1, 1.5, 2% 녹차, 오룡차, 홍차 

수육에서는 저장 중 pH의 유의적인 차이는 없었다.

영문초록

This study investigated the quality characteristics of boiled pork 
with different amounts (0.5, 1, 1.5, or 2%) of green tea, oolong 
tea and black tea extracts. Characteristics measured included 

approximate composition, water holding capacity (WHC), 
hardness, pH, Hunter’s color value, total aerobic bacterial 
counts, volatile basic nitrogen (VBN), 2-thiobarbituric acid 

reactive substances (TBARS), and sensory qualities. Green tea 
approximately contained 3.4%, 31.8%, 5.5%, and 57.7% of 

moisture, crude protein, crude ash, and carbohydrate, 
respectively. 

 비고 http://www.dbpia.co.kr/Journal/ArticleDetail/NODE02172000
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제목 (국문) 농촌지역 양돈 종사자의 인수공통감염병

제목 (영문) Zoonoses for Pig Farmers in Rural Communities in Korea

저자 (국/영문) 이관, 임현술, 민영선, 김병석

발행년도 2012

발행기관 동국대학교 의과대학 예방의학교실

발행국가 Korea

발행정보 한국지역사회생활과학회지 제23권 제4호, 2012.12, 383-397 (15 pages)

주제키워드(영문) zoonoses, pigs, livestock, rural communities, Korea

국문초록

영문초록

The incidence of zoonoses in Korea has recently increased. But 
the study for high risk group such as pig farmers to zoonoses 

has not been conducted in Korea. Thus we reviewed the articles 
in order to obtain basic data for zoonoses among pig farmers, 

especially in rural communities. Pigs are one of the most 
important domestic livestock in Korea not only from economic 

standpoint but also from standpoint of food.

 비고 http://www.dbpia.co.kr/Journal/ArticleDetail/NODE02063093
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제목 다양한 이벤트로 한돈소비촉진 적극 추진

UCI코드 G901:A-0008131967

저자 현대양돈 편집부

발행일 2017.04.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈 

페이지 pp.54-55

권호 vol. 346 (2017년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017185400&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 다이어트에 더 없이 좋은 한돈고기

UCI코드 G901:A-0003853337

저자 주선태

발행일 2015.10.01 

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.301-305

권호 제28권 제10호 통권334호 (2015년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015229736&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 돈육 품질인증을 위한 도체 육질점수 표준화에 관한 연구

UCI코드 G901:A-0002427380

저자 김두환, 서종태, 곽석준, 이정일

발행일 2007.12.30

언어 kor

발행처 한국축산식품학회

학술지명 한국축산식품학회지= Korean journall for food science of animal 
resources

페이지 pp.424-431

권호 제27권 제4호 (2007년 12월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008028704&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 돈육에 문화를 입히면 고부가가치 얻는다 

UCI코드 G901:A-0003689714

저자 김태경

발행일 2014.08.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.60-63

권호 vol. 314 (2014년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015065959&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 (국문) 돈육으로 제조한 정제단백질과 Oligopeptide의 영양평가

제목 (영문)
Purified Protein and Oligopeptide Mixture Preparation from Pork 
Meat and Evaluation of their Nutritive Value: True Digestibility, 

Biological Value, and Net Protein Utilization

저자 (국/영문) 김종희, 손민희, 조정순

발행년도 2007.10

발행기관 서일대학교 식품영양과, 명지대학교 식품영양학과

발행국가 Korea

발행정보 한국식품조리과학회지 제23권 제5호, 2007.10, 644-649 (6 pages) 

주제키워드(영문) oligopeptide, dietary, nitrogen, BV, NPU, true digestribility

국문초록

영문초록

 비고 http://www.dbpia.co.kr/Journal/ArticleDetail/NODE02396843
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제목 (국문) 돈육의 신선도 평가를 위한 전자코 시스템 개발

제목 (영문) Development of an Electronic Nose System for Evaluation of 
Freshness of Pork

저자 (국/영문) 이훈수, 조병관, ChungC., 이기택, 조철훈

발행년도 2009

발행기관

발행국가 Korea

발행정보 Journal of Biosystems Engineering 2009; 34(6): 462-469

주제키워드(영문) Electronic nose, Pork, Freshness, Metal oxide sensors, GC-MS 

국문초록

영문초록

The aim of this study was to develop a portable electronic nose 
system for freshness measurement of stored pork. An electronic 
nose system was constructed using seven different MOS sensor 

array. To determine the quality change of pork with storage 
time, the samples were divided into ten groups in terms of 

storage time with an increment of 2 day up to 19 storage days. 
GC-MS, total bacteria's count (TBC), thiobarbituric acid reactive 
substance (TBARS), and pH analyses as well as the analysis of 

the electronic nose system measurement were performed to 
monitor the freshness change of the samples. To investigate the 

performance of the electronic nose system for detecting the 
change of freshness of pork, the acquired signal values of the 
system were compared with those of GC-MS, TBC, TBARS, and 
pH analysis values. According to principal component analysis 
(PCA) and linear discriminant analysis (LDA) with the signals of 

the electronic nose system for the pork samples, the sample 
groups were clearly separated into two groups of 1-9 days and 

11-19 days, and four groups of 1-3 days, 5-9 days, 11 days, and 
13-19 days respectively. The results show that the electronic 
nose system has potential for evaluating freshness of pork.

 비고 https://www.e-sciencecentral.org/articles/SC000015436
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제목 동물성 지방은 무조건 나쁘다? : 쇠고기의 매력, 돼지고기의 힘, 닭고기의 
실력에 대하여

UCI코드 G901:A-0003938985

저자 김성호

발행일 2015.11.01

언어 kor

발행처 PNP

학술지명 (월간)Pig & consulting = Monthly Pig & Consulting

페이지 pp.92-96

권호 통권 제126호 (2015년 11월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016056348&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 돼지 MC1R 유전자변이의 양돈산업 적용

UCI코드 G901:A-0002654541

저자 하유경, 최정석, 김상욱, 최양일, 이승수, 최재원, 전순홍, 김관석

발행일 2009.06.30

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회 

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technology

페이지 pp.193-200

권호 제51권 제3호 (2009년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009098024&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목 돼지 냉도체 육질측정 결과와 돼지고기 품질

UCI코드 G901:A-0003845676

저자 박해천

발행일 2015.09.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork 

페이지 pp.294-298

권호 제28권 제9호 통권333호 (2015년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015222053&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 돼지 뒷다리 주요 근육과 등심근육으로 제조된 햄의 품질 특성

UCI코드 G901:A-0002493835

저자 성필남, 조수현, 김진형, 하경희, 박범영, 김동훈, 이종문, 안종남

발행일 2008.06.30

언어 kor

발행처 한국축산식품학회

학술지명 한국축산식품학회지= Korean journall for food science of animal 
resources

페이지 pp.160-164

권호 제28권 제2호 (2008년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008096647&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목 돼지 부산물 소비활성화 방안

UCI코드 G901:A-0003828243 

저자 이선우

발행일 2015.07.01

언어 kor 

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.325-329

권호 제37권 제7호 통권431호 (2015년 7월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015204610&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 돼지 성장 및 육질 형질에 영향하는 종료웅돈의 효과

UCI코드 G901:A-0002331469

저자 김효선, 김병우, 김희열, 임현태, 양한술, 이정일, 주영국, 도창희, 주선태

발행일 2007.04.30

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technology

페이지 pp.161-170

권호 제49권 제2호 (2007년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007088569&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 돼지 저지방 부위 근육들의 육질 특성

UCI코드 G901:A-0002655319 

저자 성필남, 조수현, 김진형, 하경희, 박범영, 이종문, 김동훈

발행일 2009.06.30

언어 kor

발행처 한국축산식품학회

학술지명 한국축산식품학회지= Korean journall for food science of animal 
resources

페이지 pp.364-373

권호 제29권 제3호 (2009년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009098803&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 50 -

제목 돼지 품종의 교배조합간 육질특성 비교

UCI코드 G901:A-0002493840

저자 오하식, 김현열, 양한술, 이정일, 주영국, 김철욱

발행일 2008.06.30 

언어 kor

발행처 한국축산식품학회

학술지명 한국축산식품학회지= Korean journall for food science of animal 
resources 

페이지 pp.171-180

권호 제28권 제2호 (2008년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008096652&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 51 -

제목 돼지 품종이 등심의 일반성분, 물리화학적, 콜레스테롤, 아미노산, 지방산 
조성 및 관능적 품질 특성에 미치는 영향

UCI코드 G901:A-0002451627

저자 김일석, 진상근, 김철욱, 송영민, 조광근, 정기화

발행일 2008.02.29

언어 kor 

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technolog

페이지 pp.121-132

권호 제50권 제1호 (2008년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008054071&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 52 -

제목 돼지고기 가격을 잘 받기 위한 전 농가의 적극적인 노력이 필요하다

UCI코드 G901:A-0002822089

저자 강화순 

발행일 2010.07.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal 

페이지 pp.192-195

권호 제32권 제7호 통권 제371호 (2010년 7월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2010115837&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 53 -

제목 돼지고기 고급육 생산을 위한 농장경영 전략 : 종돈선발 및 최적교배 
방안 모색을 통한

UCI코드 G901:A-0002985872

저자 장성훈, 김정일, 김기현, 최승철

발행일 2011.09.30 

언어 kor 

발행처 韓國農業政策學會

학술지명 농업경영·정책연구 = Korean journal of agricultural management 
and policy 

페이지 pp.620-643 

권호 제38권 제3호 (2011년 9월)

 관련 링크 ttp://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2011130912&sysi
d=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 54 -

제목 돼지고기 급여가 납에 중독된 흰쥐의 해독과정에 미치는 영향

UCI코드 G901:A-0002353691

저자 노정해, 한찬규

발행일 2007.06.30

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technology

페이지 pp.415-428 

권호 제49권 제3호 (2007년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007110950&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 55 -

제목 돼지고기 등급별 구분판매 도입을 위한 소비자의 의식 조사

UCI코드 G901:A-0005571885

저자 정형진

발행일 2010.8

언어 kor

발행처 경북대학교 대학원

학술지명

페이지 iii, 45 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201071301&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 56 -

제목 돼지고기 맛의 비밀 : 고급육 생산을 위한 핵심관리

UCI코드 G901:A-0008199928

저자 정종현

발행일 2017.04.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회 :한국종돈업경영인회 :한국돼지유전자협회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.62-65

권호 제19권 제4호 통권213호 (2017년 4월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017220396&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 57 -

제목 돼지고기 먹는 사람이 건강한 이유

UCI코드 G901:A-0004008021

저자 주선태

발행일 2016.05.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.312-317 

권호 제29권 제5호 통권341호 (2016년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016126902&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 58 -

제목 돼지고기 먹는 채식이 진짜 건강식

UCI코드 G901:A-0003868969

저자 주선태

발행일 2015.03.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.279-283 

권호 제28권 제3호 통권327호 (2015년 3월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015245684&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 59 -

제목 돼지고기 먹어야 건강해진다

UCI코드 G901:A-0007948703 

저자 이희훈

발행일 2016.12.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.18-19

권호 vol. 342 (2016년 12월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017067007&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 60 -

제목 돼지고기 부위별 수요함수 추정 = (The)Estimation of the Demand 
Function of Pork Cuts : 수도권 소비자를 중심으로

UCI코드 G901:A-0003954090

저자 남국현, 최영찬

발행일 2016.03.30 

언어 kor

발행처 한국농촌지도학회

학술지명 농촌지도와 개발 = Journal of agricultural extension & community 
development

페이지 pp.27-37

권호 제23권 제1호 (2016년 3월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016071835&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재

 



- 61 -

제목 돼지고기 생산환경을 변화시키자

UCI코드 G901:A-0002743201

저자 박종대

발행일 2010.01.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal

페이지 pp.202-206

권호 제32권 제1호 통권 제365호 (2010년 1월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2010036873&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 62 -

제목 돼지고기 소비관련 소비자 행동 및 태도연구

UCI코드 G901:A-0003828247

저자 서동균

발행일 2015.07.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.339-345

권호 제37권 제7호 통권431호 (2015년 7월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015204614&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 63 -

제목 돼지고기 소비실태와 소비자 인식 및 태도

UCI코드 G901:A-0003683112

저자 국립축산과학원 기술지원과 경영정보실

발행일 2015.04.01

언어 kor

발행처 인포미트사

학술지명 (월간)식육

페이지 pp.46-59

권호 제19권 제4호 통권 제216호 (2015년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015059357&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 64 -

제목 돼지고기 소비유통 시장 확대 방안

UCI코드 G901:A-0002629932

저자 정상영

발행일 2009.04.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal

페이지 pp.176-178 

권호 제31권 제4호 통권 제356호 (2009년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009073355&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 65 -

제목 돼지고기 소비의 또다른 방법 : 품질로 승부하는 축산이 돼야 한다 : 
돼지가 얼마나 맛있게 자라는가에 대한 고민 필요

UCI코드 G901:A-0003718881

저자 김태경

발행일 2014.10.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.90-93

권호 vol. 316 (2014년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015095149&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 66 -

제목 돼지고기 소비촉진 및 유통활성화를 위한 제언 :다양한 고부가가치 상품 
개발 안정적 소비 확대 유도 필요

UCI코드 G901:A-0002629937

저자 강동현 

발행일 2009.04.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal 

페이지 pp.182-185

권호 제31권 제4호 통권 제356호 (2009년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009073360&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 67 -

제목 돼지고기 소비촉진을 위한 소비자 니즈(Needs)

UCI코드 G901:A-0003845295

저자 서동균

발행일 2015.08.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.316-321

권호 제37권 제8호 통권432호 (2015년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015221672&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 68 -

제목 돼지고기 소비트렌드 왜 변하고 있나 : 먹는 재미와 즐거움 줄 수 있는 
돼지고기 생산 필요 : 소비트렌드 키워드 '웰빙·스마트·안전·간편·양극'

UCI코드 G901:A-0003718870

저자 주선태

발행일 2014.10.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.40-43 

권호 vol. 316 (2014년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015095138&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 69 -

제목 돼지고기 소비트렌드 이해하기

UCI코드 G901:A-0008062240

저자 정종학

발행일 2017.04.01 

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.334-338

권호 제30권 제4호 통권352호 (2017년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017149897&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 70 -

제목 돼지고기 속성별 소비자 선호도 분석

UCI코드 G901:A-0003129319

저자 지인배, 송우진, 정민국

발행일 2012.10.21

언어 kor

발행처 한국농촌경제연구원

학술지명 농촌경제 = Journal of rural development

페이지 pp.41-57

권호 제35권 제4호 통권148호 (2012년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2013003743&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 71 -

제목 돼지고기 시장 변화 및 환경 전망과 한돈산업 발전 방향(해결 방안)

UCI코드 G901:A-0008150698

저자 유영철

발행일 2017.06.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork 

페이지 pp.280-284

권호 제30권 제6호 통권354호 (2017년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017192513&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 72 -

제목 돼지고기 신(新)부위 개발로 소비시장 확대하자

UCI코드 G901:A-0003550956

저자 이선우

발행일 2013.10.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.203-207

권호 제35권 제10호 통권410호 (2013년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014293051&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 73 -

제목 돼지고기 영양특성 비교 분석

UCI코드 G901:A-0007965122

저자 장영수

발행일 2017.01.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.328-333 

권호 제30권 제1호 통권349호 (2017년 1월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017083267&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 74 -

제목 돼지고기 유통의 문제점과 해결방향

UCI코드 G901:A-0002519047

저자 주선태

발행일 2008.07.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal

페이지 pp.190-193

권호 제30권 제7호 통권 제347호 (2008년 7월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008121976&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 75 -

제목 돼지고기 저지방 부위의 부가가치 향상에 관한 연구

UCI코드 G901:A-0005475681 

저자 성필남

발행일 2009.2

언어 kor

발행처 경상대학교 대학원

학술지명

페이지 vii, 150 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200932931&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 76 -

제목 돼지고기 저지방부위의 소비자 인식에 관한 연구

UCI코드 G901:A-0005707190

저자 주효령 

발행일 2012.8 

언어 kor

발행처 강원대학교 대학원

학술지명

페이지 iii, 43 p

권호

 관련 링크 http://www.riss.kr/search/detail/DetailView.do?p_mat_type=be54d9
b8bc7cdb09&control_no=a5b839c0e31489a6ffe0bdc3ef48d419

비고 외부기관에 원문 존재



- 77 -

제목 돼지고기 적당히 먹으면 채식보다 건강에 좋아

UCI코드 G901:A-0003759687  

저자 주선태

발행일 2015.06.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.299-303

권호 제28권 제6호 통권330호 (2015년 6월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015135961&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 78 -

제목 돼지고기 지방보다 채식의 달콤함이 더 위험

UCI코드 G901:A-0003827563

저자 주선태

발행일 2015.08.01 

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.303-307

권호 제28권 제8호 통권332호 (2015년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015203930&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 79 -

제목 돼지고기 지방이 좋다

UCI코드 G901:A-0003990935  

저자 주선태

발행일 2016.03.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.297-301

권호 제29권 제3호 통권339호 (2016년 3월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016109535&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 80 -

제목 돼지고기 체내 중금속 배출 효과 뛰어나

UCI코드 G901:A-0008131970

저자 이희훈 

발행일 2017.04.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.62-62

권호 vol. 346 (2017년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017185403&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 81 -

제목 돼지고기 품질 고급화 및 안전한 돼지고기 생산을 위한 제언

UCI코드 G901:A-0002743207

저자 주선태

발행일 2010.01.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal

페이지 pp.207-211

권호 제32권 제1호 통권 제365호 (2010년 1월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2010036879&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 82 -

제목 돼지고기 품질 향상과 사육환경 개선 사양 기술 

UCI코드 G901:A-0007958493

저자 김영화

발행일 2016.12.01

언어 kor  

발행처 PNP

학술지명 (월간)Pig & consulting

페이지 pp.74-77

권호 통권 제139호 (2016년 12월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017081163&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 83 -

제목 돼지고기 품질 향상을 위한 한돈 농가 실천사항

UCI코드 G901:A-0003383993

저자 정상영 

발행일 2013.05.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.198-200

권호 제35권 제5호 통권405호 (2013년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014124949&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 84 -

제목 돼지고기 품질과 지방의 관계

UCI코드 G901:A-0004051350

저자 정종현

발행일 2016.01.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회

학술지명 종돈개량 = The swine improvement

페이지 pp.74-78

권호 제18권 제1호 통권198호 (2016년 1월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016171054&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 85 -

제목 돼지고기 품질을 좌우하는 3대 육질형질 : 고급육 생산을 위한 핵심관리

UCI코드 G901:A-0004302331  

저자 정종현 

발행일 2016.07.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회

학술지명 종돈개량 = The swine improvement

페이지 pp.98-100

권호 제18권 제7호 통권204호 (2016년 7월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016361734&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 86 -

제목 돼지고기, 소비패턴 '확실하게' 바뀐다

UCI코드 G901:A-0003719155

저자 권영철

발행일 2014.09.01

언어 kor

발행처 한국사료협회

학술지명 飼料

페이지 pp.10-16

권호 제12권 제5호 통권 70호 (2014년 9/10월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015095423&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 87 -

제목 돼지고기가 밥상위에 대표육류가 되기까지

UCI코드 G901:A-0008167634

저자 김재민

발행일 2017.07.01

언어 kor 

발행처 농축식품유통경제연구소 농장에서 식탁까지

학술지명 농장에서 식탁까지 = Farm to table : 농축식품유통분야 경제전문지

페이지 pp.3-26

권호 Vol.15 (2017년 7월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017198708&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 88 -

제목 돼지고기가 좋다!

UCI코드 G901:A-0003557017

저자 주선태

발행일 2013.10.15

언어 kor

발행처 한국양돈연구회

학술지명 양돈연구 = The Journal of swine research 

페이지 pp.132-149

권호 제37호 (2013년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014299112&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 89 -

제목 돼지고기는 장기에도 많은 영양분 있어

UCI코드 G901:A-0008146657  

저자 이희훈

발행일 2017.05.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.64-64

권호 vol. 347 (2017년 5월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017191137&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 90 -

제목 돼지고기는 지방 융점 낮아 식감 좋고 맛 뛰어나 : 사람 뼈의 구성 
성분인 무기물 풍부해

UCI코드 G901:A-0008063344

저자 이희훈

발행일 2017.03.01

언어 kor 

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.64-64

권호 vol. 345 (2017년 3월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017150416&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 91 -

제목 돼지고기는 허약한 사람 살찌게 하고 음기 보해줘

UCI코드 G901:A-0004087631

저자 이희훈

발행일 2016.07.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.76-76 

권호 vol. 337 (2016년 7월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016207748&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 92 -

제목 돼지고기를 활용한 새로운 도전 : 한돈산업의 새로운 시장 발굴과 미래

UCI코드 G901:A-0008167640

저자 김태경

발행일 2017.07.01

언어 kor

발행처 농축식품유통경제연구소 농장에서 식탁까지

학술지명 농장에서 식탁까지 = Farm to table : 농축식품유통분야 경제전문지

페이지 pp.55-73

권호 Vol.15 (2017년 7월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017198711&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 93 -

제목 돼지고기와 콜레스테롤의 진실 

UCI코드 G901:A-0003995763

저자 주선태

발행일 2016.04.01

언어 kor 

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.322-327

권호 제29권 제4호 통권340호 (2016년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016114367&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 94 -

제목 돼지고기음식 전문점 이용 실태

UCI코드 G901:A-0005488873

저자 최인숙

발행일 2009.8

언어 kor

발행처 숙명여자대학교 전통문화예술대학원

학술지명

페이지 iv, 61 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200951627&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 95 -

제목 돼지고기의 선호도와 소비행태에 관한 조사연구

UCI코드 G901:A-0005402160

저자 서동철

발행일 2008.2

언어 kor

발행처 공주대학교 대학원

학술지명

페이지 ii, 38 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200823296&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 96 -

제목 돼지고기의 소비행태·향후의향 및 소비자 요구

UCI코드 G901:A-0003800537 

저자 서동균

발행일 2015.06.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.344-351

권호 제37권 제6호 통권430호 (2015년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015176874&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 97 -

제목 돼지고기의 우수한 지방과 단백질

UCI코드 G901:A-0003961350

저자 주선태

발행일 2016.01.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork 

페이지 pp.301-305 

권호 제29권 제1호 통권337호 (2016년 1월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016079360&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 98 -

제목 돼지고기의 육질판정 현황과 개선방향

UCI코드 G901:A-0002319128

저자 이선호

발행일 2007.02.10

언어 kor

발행처 한국종축개량협회 :한국종돈업경영인회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.26-32

권호 제9권 제2호 통권91호 (2007년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007076128&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 99 -

제목 돼지고기의 이취(異臭) 

UCI코드 G901:A-0007937491

저자 정종학

발행일 2016.12.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork 

페이지 pp.330-334 

권호 제29권 제12호 통권348호 (2016년 12월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017061841&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 100 -

제목 돼지고기의 지방에 관한 잘못된 오해

UCI코드 G901:A-0003943179

저자 주선태

발행일 2015.12.01

언어 kor

발행처 에스알씨 

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.305-309

권호 제28권 제12호 통권336호 (2015년 12월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016060818&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 101 -

제목 돼지고기의 품질, 맛을 결정하는 요인

UCI코드 G901:A-0004205548

저자 정종현

발행일 2016.08.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.110-113

권호 제18권 제8호 통권205호 (2016년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016305061&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 102 -

제목 돼지에서 산육형질과 번식형질간의 관계

UCI코드 G901:A-0002353633

저자 도창희

발행일 2007.06.30

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technology

페이지 pp.303-308

권호 제49권 제3호 (2007년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007110892&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 103 -

제목 돼지육질등급제 시행에 따른 양돈농가 당부사항

UCI코드 G901:A-0002394827 

저자 이재용

발행일 2007.09.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal

페이지 pp.146-148

권호 제29권 제9호 통권 제337호 (2007년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007152231&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 104 -

제목 돼지의 교배조합·도체등급 및 출하일령이 도체특성에 미치는 영향 

UCI코드 G901:A-0002608885

저자 김계웅, 김석은

발행일 2009.02.28

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technology

페이지 pp.69-74

권호 제51권 제1호 (2009년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009052286&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 105 -

제목 돼지의 등심에서 사후24시간 pH수준에 따른 유전자의 발현양상과 PREP 
유전자의 DNA 메틸화에 관한 연구

UCI코드 G901:A-0005601395

저자 이용화

발행일 2011.2

언어 kor

발행처 경남과학기술대학교 산업대학

학술지명

페이지 v, 69 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201121999&sy
sid=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 106 -

제목 돼지의 등지방두께와 도체중이 육질등급에 미치는 영향추정 

UCI코드 G901:A-0002842264

저자 조환, 김병우, 선두원, 박재찬, 박철현, 이정규

발행일 2010.06.30

언어 kor

발행처 경상대학교 농업생명과학연구원

학술지명 농업생명과학연구

페이지 pp.53-60

권호 제44권 3호 (2010년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2010136043&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 107 -

제목 돼지의 웅돈계열에 따른 도체형질 및 육질 변화에 관한 연구

UCI코드 G901:A-0003227409

저자 선두원, 서현우, 김병우, 양한술, 주선태, 이정규

발행일 2013.02.28

언어 kor

발행처 한국축산식품학회

학술지명 한국축산식품학회지 = Korean journal for food science of animal 
resources

페이지 pp.125-132

권호 제33권 제1호 (2013년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2013101833&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 108 -

제목 등급판정 개정에 따른 양돈농가 사양관리 개선방안

UCI코드 G901:A-0002394840 

저자 홍종욱

발행일 2007.09.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal 

페이지 pp.210-213

권호 제29권 제9호 통권 제337호 (2007년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007152244&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 109 -

제목 라이코펜 급여와 포장방법이 재래돼지 등심육의 저장 중 품질 특성에 
미치는 영향

UCI코드 G901:A-0002482643

저자 김동훈, 임동균, 성필남, 하경희, 조수현, 김진형, 이종문, 김영태, 김일석

발행일 2008.04.30

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technology

페이지 pp.227-236

권호 제50권 제2호 (2008년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008085383&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 110 -

제목 맛있는 돼지고기 만들기

UCI코드 G901:A-0007880482

저자 지앤지엔터프라이즈

발행일 2016.10.01

언어 kor

발행처 지앤지엔터프라이즈

학술지명 피그플러스

페이지 pp.64-67

권호 제25권 제10호 통권 제295호 (2016년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017019727&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 111 -

제목 맛있는 돼지고기

UCI코드 G901:A-0008006464

저자 장영수

발행일 2017.02.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.306-311

권호 제30권 제2호 통권350호 (2017년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017124507&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 112 -

제목 '맛있는 돼지고기'가 '건강한 돼지고기'다!

UCI코드 G901:A-0003683505

저자 권영철

발행일 2015.04.01

언어 kor

발행처 PNP

학술지명 (월간)피그

페이지 pp.34-38

권호 통권 제119호 (2015년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015059750&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 113 -

제목 머리부터 꼬리까지 버릴 게 없다 : 돼지고기의 숨은 맛

UCI코드 G901:A-0008094068

저자 김민경

발행일 2017.06.28

언어 kor

발행처 동아일보사

학술지명 주간동아

페이지 pp.77-77

권호 통권1094호 (2017-06-28)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017161711&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 114 -

제목 브랜드 돈육과 수입산 돈육의 선호도에 관한 조사연구

UCI코드 G901:A-0005500358

저자 최재구

발행일 2009.8

언어 kor

발행처 공주대학교 산업과학대학원

학술지명

페이지 ii, 19 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200963625&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 115 -

제목 브랜드화된 돈육의 품질 특성

UCI코드 G901:A-000255514

저자 진상근, 김일석, 이제룡, 신택순

발행일 2008.10.31

언어 kor

발행처 한국축산식품학회

학술지명 한국축산식품학회지= Korean journall for food science of animal 
resources

페이지 pp.470-479

권호 제28권 제4호 (2008년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008158959&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 116 -

제목 비육돈의 출하체중 증가가 등지방두께, '떡지방' 삼겹살 발생률, 도체등급 
및 도체의 품질 특성에 미치는 영향

UCI코드 G901:A-0003254556

저자 박만종, 박병철, 하덕민, 김진보, 장경순, 이도현, 김관태, 진상근, 이철영

발행일 2013.06.30

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지 = Journal of animal science and technology

페이지 pp.195-202

권호 제55권 제3호 (2013년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2013128980&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 117 -

제목 비육후기 사료의 에너지 수준이 '고체중' 출하돈의 성장효율 및 
도체특성에 미치는 영향

UCI코드 G901:A-0005450737

저자 김민호

발행일 2009.2

언어 kor

발행처 진주산업대학교 산업대학원

학술지명

페이지 iv, 36 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200906099&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 118 -

제목 산지별 돈육 삼겹살과 목심의 품질특성

UCI코드 G901:A-0002356326

저자 김성영, 정은영, 육진수, 김영순, 김진만, 서형주

발행일 2007.06.30

언어 kor

발행처 한국축산식품학회

학술지명 한국축산식품학회지= Korean journall for food science of animal 
resources 

페이지 pp.216-221

권호 제27권 제2호 (2007년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007113596&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 119 -

제목 살도 빼고 힘도 나는 비타민 B의 보고

UCI코드 G901:A-0008072891

저자 친환경축산협회 [편]

발행일 2017.03.01

언어 kor

발행처 친환경축산협회

학술지명 (월간)친환경 축산 종합정보

페이지 pp.38-39

권호 통권28호 (2017. 3)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017154073&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 120 -

제목 삼백초 가루를 첨가한 수육의 기호성 및 품질특성

UCI코드 G901:A-0005623347

저자 양동인

발행일 2011.8

언어 kor

발행처 세종대학교 관광대학원

학술지명

페이지 v, 53 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201150387&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 121 -

제목 성장기와 노년기에 더욱 필요한 돼지고기

UCI코드 G901:A-0004104828

저자 주선태

발행일 2016.06.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.330-334

권호 제29권 제6호 통권342호 (2016년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016225131&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 122 -

제목 세계의 돼지고기 수급 및 가격 동향과 향후 전망

UCI코드 G901:A-0003160530

저자 지인배

발행일 2012.08.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚 = The Korea swine journal

페이지 제34권 제8호 통권 제396호 (2012년 8월)

권호 제34권 제8호 통권 제396호 (2012년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2013034954&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 123 -

제목 소, 돼지, 가금육류의 신속한 동정을 위한 TaqMan^®^ probe를 이용한 
real-time PCR 개발

UCI코드 G901:A-0003191390

저자 고바라다, 김지연, 나호명, 박성도, 김용환

발행일 2012.09.30

언어 kor

발행처 한국가축위생학회

학술지명 한국가축위생학회지 = Korean journal of veterinary service

페이지 pp.215-222

권호 제35권 제3호 (2012년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2013065814&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 124 -

제목 소비자 10명중 3명 일주일에 한번은 '돼지고기' 먹는다

UCI코드 G901:A-0008131966

저자 현대양돈 편집부

발행일 2017.04.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.48-52

권호 vol. 346 (2017년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017185399&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 125 -

제목 소비자  10명중 3명, 일주일에 한번은 "돼지고기" 선택 : 
농촌진흥청, 돼지고기 소비경향 조사 결과 발표… 국내산 선호

UCI코드 G901:A-0008109678

저자 대한한돈협회

발행일 2017.04.01

언어 kor 

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 

페이지 pp.440-443

권호 제39권 제4호 통권452호 (2017년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017166819&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 126 -

제목 소비자 눈높이에 맞는 고품질 돼지고기 생산기반 조성 

UCI코드 G901:A-0003386030

저자 정진형

발행일 2013.05.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.52-59

권호 제15권 제5호 통권166호 (2013년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014126986&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자 눈높이에 맞는 고품질 돼지고기 생산기반 조성

UCI코드 G901:A-0003386030

저자 정진형

발행일 2013.05.05

언어 kor

발행처 한국종축개량협회

학술지명 종돈개량 

페이지 pp.52-59

권호 제15권 제5호 통권166호 (2013년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014126986&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자가 생각하는 한돈과 수입 돈육 차이, 소비자와 소통하는 한돈이 
되자

UCI코드 G901:A-0004008022

저자 유보희

발행일 2016.05.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.318-325

권호 제29권 제5호 통권341호 (2016년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016126903&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자가 요구하는 돼지고기 생산 전략 : 안전성은 경쟁력 결정하는 중요 
요소

UCI코드 G901:A-0003023124

저자 구경민

발행일 2012.01.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.56-59

권호 vol. 283 (2012년 1월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2012030891&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자가 원하는 돼지고기

UCI코드 G901:A-0004002874

저자 최병식

발행일 2016.02.22 

언어 kor

발행처 한국양돈연구회

학술지명 양돈연구

페이지 pp.64-75

권호 제44호 (2016년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016121608&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자가 원하는 한돈

UCI코드 G901:A-0004063645

저자 최병식

발행일 2016.05.01

언어 kor

발행처 PNP 

학술지명 (월간)Pig & consulting

페이지 pp.78-81

권호 통권 제132호 (2016년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016183469&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자가 찾는 돼지고기 생산해야 한다

UCI코드 G901:A-0003598318

저자 김태경

발행일 2014.05.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.60-63

권호 vol. 311 (2014년 5월)

 관련 링크
 

http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014340510&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자들이 국내산 돼지고기를 선택할 때 중요하게 생각하는 요인

UCI코드 G901:A-0003995764

저자 유보희

발행일 2016.04.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.328-333 

권호 제29권 제4호 통권340호 (2016년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016114368&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자와 소통을 통해 한돈고기 소비를 늘리자

UCI코드 G901:A-0004104823

저자 유보희

발행일 2016.06.01

언어 kor

발행처 pp.324-328

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.324-328

권호 제29권 제6호 통권342호 (2016년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016225126&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비자의 기호에 맞는 돼지고기 육질에 대한 고찰

UCI코드 G901:A-0002545243

저자 문성실 

발행일 2008.09.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal

페이지 pp.216-220

권호 제30권 제9호 통권 제349호 (2008년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008148990&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소비촉진을 위한 소비자의 축산물에 대한 부정적 인식 전환 방안

UCI코드 G901:A-0003175725

저자 안상돈

발행일 2012.11.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚 = The Korea swine journal

페이지 pp.186-189

권호 제34권 제11호 통권 제399호 (2012년 11월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2013050149&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 소와 돼지도체에서 Yersinia enterocolitica의 분리 및 특성

UCI코드 G901:A-0003437893

저자 채희선, 김주영, 김지은, 양윤모, 진경선, 신방우, 김선흥, 이정학

발행일 2008.06.30

언어 kor 

발행처 한국가축위생학회

학술지명 한국가축위생학회지 = Korean journal of veterinary service

페이지 pp.195-205

권호 제31권 제2호 (2008년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014178898&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 138 -

제목 속단추출물의 첨가로 인한 양념 돈육의 품질특성 및 저장성 향상

UCI코드 G901:A-0002901097

저자 김현정 ,김미진 ,오송이 ,정영태 ,박수경 ,이인선

발행일 2011.01.31

언어 kor

발행처 韓國食品營養科學會

학술지명 한국식품영양과학회지= Journal of the Korean society of food 
science and nutrition

페이지 pp.102-109

권호 제40권 제1호 (2011년 1월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2011046126&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목
쇠고기·돼지고기 물가안정을 위한 유통체계 개선 방안 = (A)study on 

improving meat marketing system for a stability of the consumer 
price 

UCI코드 G901:A-0006382976 

저자 허덕, 우병준, 김원태

발행일 2011

언어 kor

발행처 한국농촌경제연구원

학술지명

페이지 xiii, 93 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=MONO1201222216&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재
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제목
쇠고기·돼지고기 수급구조 분석 및 정책 시뮬레이션 모형 개발 = 

(An)analysis of beef and pork demand-supply structure and 
development of livestock policy simulation model 

UCI코드 G901:A-0006382971

저자 정민국, 김현중 [저] 

발행일 2011

언어 kor

발행처 한국농촌경제연구원

학술지명

페이지 xviii, 230 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=MONO1201222211&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 쇠고기·돼지고기 유통실태 분석 및 개선과제 = (An)analysis of beef 
and pork distribution and improvement tasks 

UCI코드 G901:A-0006382984

저자 이명기, 이형우 [저]

발행일 2011 

언어 kor

발행처 한국농촌경제연구원

학술지명

페이지 xvii, 141 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=MONO1201222224&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 순위프로빗모형에 의한 양돈농가의 자조금사업에 대한 태도분석

UCI코드 G901:A-0005624441

저자 이장상

발행일 2011.8 

언어 kor 

발행처 충남대학교 대학원

학술지명 vi, 131 p

페이지

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201151499&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 143 -

제목 시중 유통 돼지고기·쇠고기·닭고기 안전한가?

UCI코드 G901:A-0004058081

저자 홍준배

발행일 2011.11.01

언어 kor

발행처 한국소비자원

학술지명 소비자시대

페이지 pp.11-13

권호 통권 제287호 (2011년 11월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016177896&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 식육의 소매유통 및 판매점 운영에 대한 인식 조사 분석 : 식육판매점 
종사자 대상

UCI코드 G901:A-0005676072

저자 박세준

발행일 2012.2

언어 kor

발행처 건국대학교 대학원

학술지명

페이지 viii, 72 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201232787&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 식판 위의 국가 대표

UCI코드 G901:A-0008136855

저자 정영은 정리

발행일 2017.05.01

언어 kor

발행처 엣지피앤디

학술지명 nutriand

페이지 pp.80-81

권호 통권67호 (2017년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017187353&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목
안전 동위원소 비율과 미량 무기원소 분석을 이용한 돼지고기 원산지 
판별 = Application of stable isotope ratio and trace element 

analysis for origin authentication of pork 

UCI코드 G901:A-0005936297

저자 김재성 

발행일 2016.2

언어 kor

발행처 조선대학교 대학원

학술지명

페이지 x, 140 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201622927&sy
sid=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 양돈농가의 비육돈 출하형태 및 인식도에 관한 연구 : 충남지역 중심

UCI코드 G901:A-0005495402

저자 성승현

발행일 2009.8

언어 kor

발행처 건국대학교 대학원

학술지명

페이지 vi, 56 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200958310&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 양돈자조금사업에 대한 소비자의 태도와 돈육 구입 및 소비행태 : 
2010년도 자조금사업을 중심으로

UCI코드 G901:A-0005624277

저자 정우림

발행일 2011.8

언어 kor

발행처 충남대학교 대학원

학술지명

페이지 vi, 84 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201151326&sy
sid=uci

비고 외부기관에 원문 존재
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제목 양돈장 관리시스템이 출하돈의 도체품질에 미치는 영향 

UCI코드 G901:A-0002647319

저자 김두환 ;서종태

발행일 2009.04.30

언어 kor

발행처 한국축산시설환경학회

학술지명 축산시설환경학회지= Journal of livestock housing and environment

페이지 pp.37-50

권호 제15권 제1호 (2009. 4)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009090788&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목
양파껍질 첨가 레드와인으로 양념한 돼지고기의 품질 특성 = Quality 

characteristics of pork meat seasoned with onion peel red wine : 
수비드 방법을 중심으로 : in the case of sous-vide

UCI코드 G901:A-0005868758

저자 박이숙

발행일 2015.2

언어 kor

발행처 세종대학교 대학원

학술지명

페이지 viii, 83 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201520959&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 올 봄 '잘 고른 돼지고기', 내 몸의 활력 책임진다 : 국민식품 돼지고기로 
맛과 영양을 한 번에

UCI코드 G901:A-0004164287

저자 지앤지엔터프라이즈 [편]

발행일 2016.04.01

언어 kor

발행처 지앤지엔터프라이즈

학술지명 피그플러스 = Pigplus

페이지 pp.23-25

권호 제25권 제4호 통권 제289호 (2016년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016335656&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능
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제목 왜 한국인은 한돈고기를 먹어야 하는가?

UCI코드 G901:A-0003719108

저자 주선태

발행일 2014.09.01 

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈

페이지 pp.250-255 

권호 제36권 제9호 통권421호 (2014년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015095376&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 153 -

제목 우리가 먹는 돼지고기는 몇 등급일까요?

UCI코드 G901:A-0003550966

저자 김성호

발행일 2013.10.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.228-231

권호 제35권 제10호 통권410호 (2013년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014293061&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 154 -

제목 유가 폭등 진원지·원자재 블랙홀 :중국發 인플레에 세계가 흔들린다

UCI코드 G901:A-0002391122  

저자 박영철 

발행일 2007.11.12

언어 kor

발행처 朝鮮日報社

학술지명 주간조선

페이지 pp.10-12

권호 통권1979호 (2007-11-12)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007148486&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 155 -

제목 육류 수요변화와 돼지고기 도매가격 산정에 관한 연구 = A study on 
the change of meat demand and the pork wholesale pricing 

UCI코드 G901:A-0008044851

저자 김원태

발행일 2017 

언어 kor

발행처 단국대학교 대학원

학술지명

페이지 viii, 109 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201729282&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 156 -

제목 육류의 수요변화와 소비 확대 방안

UCI코드 G901:A-0003828329

저자 지인배, 황윤재, 이형우, 한봉희

발행일 2015.08.31

언어 kor

발행처 한국농촌경제연구원

학술지명 농업·농촌경제동향

페이지 pp.71-88 

권호 제18권 제2호 통권 68호 (2015년 여름) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015204696&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 157 -

제목 육질개선을 위한 종돈개량 방향

UCI코드 G901:A-0002676641

저자 김정일 글 

발행일 2009.08.10

언어 kor

발행처 한국종축개량협회 :한국종돈업경영인회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.80-87 

권호 제11권 제20호 통권121호 (2009년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009120215&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 158 -

제목 육질등급제 시행과 양돈장의 관리

UCI코드 G901:A-0002388285  

저자 이정용

발행일 2007.08.10

언어 kor 

발행처 한국종축개량협회 :한국종돈업경영인회 

학술지명 종돈개량

페이지 pp.70-75

권호 제9권 제8호 통권97호 (2007년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007145643&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 159 -

제목 이유자돈 및 비육돈 사양프로그램이 출하체중까지의 성장 및 도체 특성에 
미치는 영향 

UCI코드 G901:A-0005892551 

저자 이재현

발행일 2015.8

언어 kor

발행처 경남과학기술대학교 대학원

학술지명

페이지 v, 65 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201551774&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재

 



- 160 -

제목 이제는 돼지고기도 저지방 시대

UCI코드 G901:A-0003710790

저자 김연화

발행일 2015.05.01

언어 kor

발행처 농민신문사

학술지명 (월간)축산

페이지 pp.62-62 

권호 제38권 제5호 통권444호 (2015년 5월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015087051&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 161 -

제목 인증브랜드 돼지고기에 대한 소비자 태도 조사와 마케팅 전략 제언 

UCI코드 G901:A-0005549829

저자 조덕현

발행일 2010.2

언어 kor 

발행처 고려대학교 경영정보대학원

학술지명

페이지 147 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201042580&sy
sid=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 162 -

제목 일반소비자들의 고기 요리에 대한 기호도 및 소비행태

UCI코드 G901:A-0002804885

저자 김은미, 서상희, 이민아, 권기현, 전기홍

발행일 2010.06.30

언어 kor

발행처 韓國食生活文化學會

학술지명 韓國食生活文化學會誌= Journal of the Korean society of food 
culture

페이지 pp.251-261

권호 제25권 제3호 (2010년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2010098606&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 163 -

제목 장수 음식 한돈으로 건강 100세로

UCI코드 G901:A-0004215160

저자 강화순

발행일 2016.09.25 

언어 kor

발행처 한국동물약품협회

학술지명 Ani-medi : 동물용의약품 

페이지 pp.46-47

권호 Vol.13 (2016년 가을호)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016310963&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 164 -

제목 재래돼지의 출하체중별 도체수율 및 육질특성

UCI코드 G901:A-0002388678

저자 조수현, 박범영, 김진형, 김명직, 성필남, 김영종, 김동훈, 안종남

발행일 2007.08.31

언어 kor

발행처 한국동물자원과학회

학술지명 한국동물자원과학회지= Journal of animal science and technology

페이지 pp.523-530

권호 제49권 제4호 (2007년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007146036&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 165 -

제목 재래종과 개량종 돼지고기의 아미노산 조성과 기호도

UCI코드 G901:A-0003293862

저자 한경필

발행일 2009.09.30

언어 kor

발행처 한국외식산업학회

학술지명 한국외식산업학회지 = FoodService industry journal

페이지 pp.127-148

권호 5권 2호 통권12호 (2009. 9)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014034795&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 166 -

제목 저지방 고품질 돈육 생산을 위한 돼지 복강 및 피하지방 항체 개발

UCI코드 G901:A-0002762903 

저자 최창원, 백경훈, 최창본, 오영균, 홍성구

발행일 2010.02.28

언어 kor

발행처 한국축산식품학회

학술지명 한국축산식품학회지= Korean journal for food science of animal 
resources

페이지 pp.87-94

권호 제30권 제1호 (2010년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2010056586&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 167 -

제목 저지방 돼지고기 메뉴의 소비실태에 관한 연구

UCI코드 G901:A-0005613184

저자 이권복

발행일 2011.2

언어 kor

발행처 초당대학교 산업대학원

학술지명

페이지 vii, 82 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201134255&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 168 -

제목 전처리 방법에 따른 저지방 돼지고기 뒷다리살의 품질 연구

UCI코드 G901:A-0005959910

저자 고희정

발행일 2016.8

언어 kor 

발행처 군산대학교 교육대학원

학술지명

페이지 iv, 63 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201653108&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 169 -

제목 절대 따라올 수 없는 한돈 만들기

UCI코드 G901:A-0004236349

저자 최병식

발행일 2016.09.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.304-309

권호 제29권 제9호 통권345호 (2016년 9월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016318308&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 170 -

제목 제주산 돈육의 품질 및 조직학적 특성 분석

UCI코드 G901:A-0005656451  

저자 황순회

발행일 2012.2

언어 kor

발행처 제주대학교 대학원

학술지명

페이지 44 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201207510&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 171 -

제목 제주지역 돼지고기 음식문화의 전통과 변화 : 의례음식에서 
일상음식·향토음식으로

UCI코드 G901:A-0005624612  

저자 강수경

발행일 2011.2

언어 kor

발행처 제주대학교 대학원

학술지명

페이지 79 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201151675&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 172 -

제목 조리 온도와 조리 방법에 따른 돼지고기 뒷다리살의 물리 화학적 및 
관능적 품질차이 비교연구

UCI코드 G901:A-0003255170

저자 전민선, 심제원, 윤선

발행일 2013.06.30

언어 kor

발행처 한국식품조리과학회

학술지명 한국식품조리과학회지 = Korean journal of food and cookery 
science

페이지 pp.309-316

권호 제29권 제3호 통권 제135호 (2013년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2013129594&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 173 -

제목 조리방법에 따른 돼지고기 등심의 이화학적 특성 변화

UCI코드 G901:A-0002680220

저자 양종범, 고명수, 문윤희

발행일 2009.08.30

언어 kor

발행처 한국식품저장유통학회

학술지명 한국식품저장유통학회지= Korean journal of food preservation

페이지 pp.534-540

권호 제16권 제4호 (2009년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009123881&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 174 -

제목 조리방법에 따른 삼겹살의 물리화학적 특성 변화

UCI코드 G901:A-0002607385

저자 양종범, 고명수, 김광수

발행일 2009.02.28

언어 kor

발행처 한국식품저장유통학회

학술지명 한국식품저장유통학회지= Korean journal of food preservation 

페이지 pp.87-93

권호 제16권 제1호 (2009년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009050785&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 175 -

제목 좋은 콜레스테롤(HDL)을 만드는 돼지고기

UCI코드 G901:A-0003968996

저자 주선태 

발행일 2016.02.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.299-303

권호 제29권 제2호 통권338호 (2016년 2월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016087100&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 176 -

제목 주부의 돼지고기 구매행태에 관한 연구

UCI코드 G901:A-0002746879

저자 김계웅 ;김민수 ;김석은

발행일 2009.12.30

언어 kor

발행처 한국산학기술학회

학술지명 한국산학기술학회논문지= Journal of the Korea academia-industrial 
cooperation society

페이지 pp.3910-3918

권호 제10권 제12호 (2009년 12월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2010040551&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 177 -

제목 지방을 활용한 돼지고기 품질 향상 방안. 1

UCI코드 G901:A-0007912022  

저자 장영수

발행일 2016.11.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.322-327

권호 제29권 제11호 통권347호 (2016년 11월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017051828&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 178 -

제목 지방을 활용한 돼지고기 품질 향상 방안. 2

UCI코드 G901:A-0007937490

저자 장영수

발행일 2016.12.01 

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.324-329 

권호 제29권 제12호 통권348호 (2016년 12월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017061840&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 179 -

제목 차돌박이와 삼겹살이 지방 함량 가장 높다

UCI코드 G901:A-0008770800

저자 월간암 [편]

발행일 2017.08.01

언어 kor

발행처 월간암

학술지명 (월간)암

페이지 pp.72-74

권호 통권 제131호 (2017년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017250308&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 180 -

제목 채식에 목숨 걸지 말고 돼지고기를 먹어라

UCI코드 G901:A-0003711327

저자 주선태

발행일 2015.05.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.303-307

권호 제28권 제5호 통권329호 (2015년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015087588&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 181 -

제목

천일염과 정제염의 수분흡습특성과 이를 첨가하여 제조한 돈육포의 
품질특성 = Moisture sorption characteristics of sun-dried and 

refined salts and the effect of salt addition on quality 
characteristics of pork jerky 

UCI코드 G901:A-0005724694 

저자 이지경 

발행일 2013.2 

언어 kor

발행처 경상대학교 대학원

학술지명

페이지 vii, 42 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201306987&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 182 -

제목 초등학생의 돼지고기 음식 선호도 및 메뉴개발 

UCI코드 G901:A-0005367776

저자 한혜영

발행일 2007.8 

언어 kor

발행처 숙명여자대학교 전통문화예술대학원

학술지명

페이지 iv, 80 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200764603&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 183 -

제목 최근 돼지고기 소비 동향 : 돈육 저가음식이 아니라는 인식 전환 필요 : 
돼지고기 메뉴 대중화 넘어 맛 고급화해 필요해 

UCI코드 G901:A-0003718868

저자 변민상 

발행일 2014.10.01

언어 kor 

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.32-35

권호 vol. 316 (2014년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015095136&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 184 -

제목 최근 돼지고기 소비행태 변화

UCI코드 G901:A-0004044917

저자 김성호

발행일 2016.04.01

언어 kor

발행처 PNP

학술지명 (월간)Pig & consulting 

페이지 pp.94-97

권호 통권 제131호 (2016년 4월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016164472&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 185 -

제목 최근 소비자들의 돼지고기 구매행동 변화와 전망

UCI코드 G901:A-0003160525

저자 유영철

발행일 2012.08.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚 = The Korea swine journal 

페이지 pp.220-225

권호 제34권 제8호 통권 제396호 (2012년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2013034949&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 186 -

제목 최근의 돼지고기 소비패턴 분석

UCI코드 G901:A-0002676638

저자 김원태 글

발행일 2009.08.10

언어 kor

발행처 한국종축개량협회 :한국종돈업경영인회

학술지명 종돈개량

페이지 pp.75-79

권호 제11권 제20호 통권121호 (2009년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009120212&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 187 -

제목 축산물 유통마진의 영향요인 분석 : 돼지고기와 소고기를 중심으로

UCI코드 G901:A-0005563809

저자 이상규

발행일 2010.8

언어 kor 

발행처 건국대학교 대학원

학술지명

페이지 iv, 48 p

권호

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1201059297&sy
sid=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 188 -

제목 축산물 유통현황과 실태조사 방향

UCI코드 G901:A-0008069616 

저자 서위석

발행일 2017.03.20

언어 kor

발행처 미트저널사

학술지명 미트저널

페이지 pp.58-62

권호 통권 제301호 (2017년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017153011&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 189 -

제목 투박한 이름과 달리 잡냄새 없고 개운해

UCI코드 G901:A-0004056598

저자 이희훈

발행일 2016.05.01

언어 kor

발행처 현축

학술지명 현대양돈

페이지 pp.68-68

권호 vol. 335 (2016년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016176313&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 190 -

제목 품질이 경쟁력이다! 농가가 꼭 알아야 할 돼지고기 소비트렌드

UCI코드 G901:A-0004058501

저자 문주석

발행일 2016.04.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈

페이지 pp.278-281

권호 제38권 제4호 통권440호 (2016년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2016178319&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 191 -

제목 하반기 돼지고기 수급 및 가격 전망

UCI코드 G901:A-0008143087

저자 이형우

발행일 2017.05.01 

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈

페이지 pp.288-292

권호 제39권 제5호 통권453호 (2017년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017190140&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 192 -

제목 한·미 FTA와 국제곡물가격 급등에 따른 축산부문(소, 돼지)의 파급영향 

UCI코드 G901:A-0005397088

저자 김현우

발행일 2008.2 

언어 kor 

발행처 고려대학교 대학원

학술지명

페이지 48 p

권호

 관련 링크
 

http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KDMT1200818197&sy
sid=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 193 -

제목 한국인의 아주 특별한 돼지고기 사랑

UCI코드 G901:A-0008186669

저자 전형주

발행일 2017.08.16

언어 kor

발행처 서울경제

학술지명 Economic review = 이코노믹리뷰

페이지 pp.70-70

권호 제876호 (2017-08-16)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017215585&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 194 -

제목 한돈 수출 동향 및 발전을 위한 과제

UCI코드 G901:A-0008143093 

저자 이선우

발행일 2017.05.01

언어 kor 

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈

페이지 pp.320-325

권호 제39권 제5호 통권453호 (2017년 5월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017190146&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 195 -

제목 한돈(韓豚)산업의 어제와 오늘, 그리고 한돈고기의 품격을 지키는 길

UCI코드 G901:A-0003868950 

저자 최승덕

발행일 2015.03.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.182-188

권호 제28권 제3호 통권327호 (2015년 3월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015245665&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 196 -

제목 한돈산업, 초심에서 기본으로 무장하라 

UCI코드 G901:A-0003550941

저자 김기윤

발행일 2013.10.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.158-159

권호 제35권 제10호 통권410호 (2013년 10월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014293036&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 197 -

제목 한돈산업의 어려움을 극복하고 소비자가 찾는 한돈이 되자

UCI코드 G901:A-0003650689

저자 허영

발행일 2014.04.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.178-179

권호 제36권 제4호 통권416호 (2014년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015026887&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 198 -

제목 한돈산업의 위기, 소비자가 찾는 고품질 한돈으로 극복하자

UCI코드 G901:A-0003383987

저자 김연화 

발행일 2013.05.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈 = The Korea pork journal

페이지 pp.162-164

권호 제35권 제5호 통권405호 (2013년 5월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2014124943&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 199 -

제목 한돈산업의 현안 과제 및 경쟁력을 높이기 위한 제언

UCI코드 G901:A-0008150695

저자 이승형

발행일 2017.06.01

언어 kor

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork

페이지 pp.264-269

권호 제30권 제6호 통권354호 (2017년 6월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017192510&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 200 -

제목 한돈의 소비자품질 향상을 위한 현안 및 과제

UCI코드 G901:A-0008143089

저자 김학성

발행일 2017.05.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈

페이지 pp.298-303

권호 제39권 제5호 통권453호 (2017년 5월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017190142&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 201 -

제목 한돈의 역사를 보며 미래를 이야기한다

UCI코드 G901:A-0008150707

저자 최병식

발행일 2017.06.01 

언어 kor 

발행처 에스알씨

학술지명 Pig & Pork 

페이지 pp.330-335

권호 제30권 제6호 통권354호 (2017년 6월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017192522&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 202 -

제목 한돈자조금,  강원 삼포해수욕장서 캠핑페스티벌 개최 : 캠핑엔 역시 
우리돼지 한돈이죠! / 대한한돈협회 [편]

UCI코드 G901:A-0008764059

저자 대한한돈협회 [편]

발행일 2017.08.01

언어 kor

발행처 대한한돈협회

학술지명 (월간)한돈

페이지 pp.268-269

권호 제39권 제8호 통권456호 (2017년 8월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2017247904&sys
id=uci 

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 203 -

제목 한·미 FTA가 국내산 돼지고기 시장에 미치는 영향 분석

UCI코드 G901:A-0002651398

저자 안병일, 조영득

발행일 2009.04.30

언어 kor

발행처 경상대학교 농업생명과학연구원

학술지명 농업생명과학연구

페이지 pp.55-63

권호 제43권 2호 (2009년 4월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2009094874&sys
id=uci

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 204 -

제목 한약재 추출물을 첨가한 양념 돈육의 저장 중 이화학적 특성 

UCI코드 G901:A-0002449253

저자 조희숙, 신정혜, 최덕주, 이수정, 강민정, 성낙주 

발행일 2008.01.30 

언어 kor

발행처 한국생명과학회

학술지명 생명과학회지= Journal of life science

페이지 pp.38-45

권호 제18권 제1호 통권 제93호 (2008. 1)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2008051672&sys
id=uci 

비고 국회도서관 홈페이지에 원문 존재



- 205 -

제목 한우·돼지고기 수급동향 및 소비형태 조사결과

UCI코드 G901:A-0003826916

저자 한국농촌경제연구원 

발행일 2015.07.20 

언어 kor

발행처 미트저널사

학술지명 미트저널

페이지 pp.104-112

권호 통권 제281호 (2015년 8월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015203283&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 206 -

제목 한우와 돼지고기 수요변화 요인 분석

UCI코드 G901:A-0003783980

저자 지인배, 황윤재, 이형우, 한봉희

발행일 2015.07.01

언어 kor

발행처 인포미트사

학술지명 (월간)식육 

페이지 pp.66-81

권호 제19권 제7호 통권 제219호 (2015년 7월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2015160268&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 207 -

제목 할인매장에서 바라본 소비자가 찾는 돼지고기

UCI코드 G901:A-0002358991

저자 윤병수

발행일 2007.07.01

언어 kor

발행처 대한양돈협회

학술지명 (月刊)養豚= The Korea swine journal

페이지 pp.222-224

권호 제29권 제7호 통권 제335호 (2007년 7월)

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2007116272&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능



- 208 -

제목 해동 방법에 따른 돼지고기의 이화학적·미생물학적 특성

UCI코드 G901:A-0003075585

저자 박미혜, 권지은, 김세령, 원지혜, 지정윤, 황인경, 김미라

발행일 2012.04.30

언어 kor

발행처 東아시아食生活學會

학술지명 東아시아食生活學會誌 = Journal of the East Asian society of 
dietary life

페이지 pp.298-304

권호 제22권 제2호 (2012년 4월) 

 관련 링크 http://dl.nanet.go.kr/SearchDetailView.do?cn=KINX2012083352&sys
id=uci

비고 원문 자료가 없어 국회도서관에 방문하여 책자로 이용 가능


